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Anhang C Eigenkontrollkonzept ,,Musterbetrieb* Checklisten

C.1 Checkliste Warenannahme

Lieferant:

Lieferscheinnummer:

Produktgruppen:

Priifpunkte

Ergebnis!

bestdtigen)

MaBnahmen (Annahme verweigern, mit Unterschrift des Lieferanten

Temperatur

MHD

Ware

Beschaffenheit der

Lieferantenfahrzeug

Fahrer

Verpackung

Schéddlingsbefall

Zulassungs-Nummer

Datum

Unterschrift

Unterschrift des Lieferanten

1  Keine Beanstandung: v/, ansonsten Mafinahmen Temperaturabweichungen: Eintrag der Temperatur

Gedndert:

Gepriift:

Freigegeben:

Datum:

Datum:

Datum:
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C.2 Checkliste Lagerung TK

Tagliche Temperaturkontrolle: Keine Beanstandung mit v/
Ansonsten Temperatur eintragen und Ma3nahmen im Protokollformular C.4 vermerken.

Monat/)ahr:

Datum

TK-Truhe 1

TK-Truhe 2

Eistruhe Rest.

TK-Truhe klein
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Gedndert:

Gepriift:

Freigegeben:

Datum:

Datum:

Datum:
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C.3 Checkliste Lagerung Kiihlung - 1

Tagliche Temperaturkontrolle: Keine Beanstandung mit v/
Ansonsten Temperatur eintragen und Ma’nahmen im Protokollformular C.4 vermerken.

Monat/)ahr:

Datum

Kiihlschrank
klein

Kiihlschrank
grofd

WO IN o R W N e

[EEN
e

-
-

[uny
N

[uny
w

[uny
b

[EEN
Ul

[EEN
o

[uny
N

[uny
%

-
0

N
e

N
-

N
N

N
w

N
b

N
19,

)
o

N
N

N
%

N
©

w
e

w
-

Geandert:

Gepriift:

Freigegeben:

Datum:

Datum:

Datum:
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C.4 Checkliste Lagerung Kiihlung - 2

Durchfiihrung der KorrekturmaBinahmen

Datum:

Kiirzel:

Tiefkiihlzelle Nr.:

Temperatur:

MaBnahmen:

Korrekturmafnahmen abgeschlossen:

Datum

Unterschrift

Datum:

Kiirzel:

Tiefkiihlzelle Nr.:

Temperatur:

MaBnahmen:

Korrekturmafnahmen abgeschlossen:

Datum

Unterschrift

Gedndert: Gepriift:

Freigegeben:

Datum: Datum:

Datum:
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C.5 Monatliche Checkliste fiir die Reinigung und Kontrolle der
Lagerbestinde im Lagerraum und in den Kiihlzellen

Lagerung ist trocken und sauber

Keine Bodenlagerung
Mindesthaltbarkeitsdaten werden eingehalten
Kein Schadlingsbefall

Die Miilltrennung ist gewadhrleistet

Oo0Oo0ooOooao

Die Miillentsorgung ist gewdhrleistet

Folgende Malnahmen wurden eingeleitet:

Datum Unterschrift

Gedndert: Gepriift: Freigegeben:

Datum: Datum: Datum:
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C.6 Halb

jahrliche Checkliste fiir die Betriebsbegehung

ja nein
Kiihl-, Lager- und Produktionsraume entsprechen den gesetzlichen Vorschriften* O O
Eine ausreichende Beleuchtung im Kiichenbereich ist vorhanden und
funktionstiichtig* O O
Liiftungsanlagen mit ausreichender Kapazitat sind vorhanden und funktionstiichtig* O O
Energiequellen (Herd usw.) haben ihre volle Leistung O O
Wartung und Reinigung von Elektrogeraten und Kiihlaggregaten sind gewahrleistet O O
Sanitdre Anlagen und Umkleiderdume sind im einwandfreien Zustand* O O
Der Zustand der Kacheln, Fugen und Dichtungen ist einwandfrei* Es liegt kein Schim- O O
melbefall vor*
Es liegt kein Schadlingsbefall vor* O
Wartungsvertrage werden eingehalten O
* Siehe Liste ndchste Seite
Folgende Mafinahmen wurden eingeleitet:
Datum Unterschrift
Datum Unterschrift

Gedndert:

Gepriift:

Freigegeben:

Datum:

Datum:

Datum:
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BETRIEBSBEGEHUNG GEMASS ANHANG Il VO (EG) 852/2004

C.7 Betriebsbegehung gemafl Anhang Il VO (EG) 852/2004

Anforderungen an Betriebsstatten

I.O. n.i. 0.
Handwaschbecken O O
Toiletten O O
Handwaschbecken mit Warm- und Kaltwasserzufuhr O O
Toiletten mit Warm- und Kaltwasserzufuhr O O
Be- und Entliiftungssystem O O
Filter der Liiftungssysteme O O
Beleuchtung O O
Abwasseranlagen O O
Umkleidemoglichkeiten O O
Anforderungen an Betriebsstatten
I.0. n.i. 0.
FuBbdden O O
Wandflachen O O
Decken und Deckenvorrichtungen O O
Fenster (Insektengitter) O O
Tiiren und Fenster a O
Oberflachen a O
Reinigungsbecken O O
Vorrichtungen zum Reinigen und Desinfizieren von Arbeitsgeraten und Einrichtungen O O
Anforderungen an Gegenstdnde und Ausriistungen
1.0 n.i.o
Behalter und Abfallbehalter O O

Gedndert: Gepriift: Freigegeben:

Datum: Datum: Datum:
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C.8 Tagliche Reinigungscheckliste — Produktionskiiche

Von bis

Geleistete Arbeitsvorgange sind mit Handzeichen zu vermerken.

Zu leistende Arbeitsvorgange

Mo

Di

Mi

Do Fr

Sa

So

Reinigung der Tiiren

Reinigung der Fufsboden inkl.
Abflusssiebe

Reinigung der Waschbecken

Reinigung der Arbeitstische

Reinigung der Lebensmittelbehalter

Miilltonnen sind geschlossen

Reinigung der Abfallbehalter

Gebrauchte Schmutztiicher und
Schwdamme sind versorgt

Reinigung der Liiftungsanlage

Reinigung des Herdblocks

Reinigung der Abzugshaube

Reinigung des Kiihlschranks

Reinigung des Grills

Reinigung der Spiilmaschine

Friteusenfett ist passiert

Folgende Mafinahmen wurden eingeleitet:

0. g. Arbeiten wurden ordnungsgemaf durchgefiihrt und vom Verantwortlichen kontrolliert:

Datum

Unterschrift

Gedndert: Gepriift:

Freigegeben:

Datum: Datum:

Datum:
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C.9 Tagliche Reinigungscheckliste — Sozialraume und Restaurant

Von bis

Geleistete Arbeitsvorgdange sind mit Handzeichen zu vermerken.

Zu leistende Arbeitsvorgange

Mo

Di

Do Fr

Sa

So

gel, Tiiren, Wande sind gereinigt und desinfiziert

Die Toiletten inkl. FuRbéden, Waschbecken, Spie-

Die Toilettenbecken sind desinfiziert

Die Abfallbehdlter in den Toiletten sind in die
dafiir vorgesehenen Container entleert und
gereinigt

Die Abstellraume sind gereinigt

Die Reinigungs- und Desinfektionsmittel werden
im Putzmittelschrank verwahrt

Die Handtuch- und Seifenspender sind aufgefiillt

Das Restaurant ist gereinigt

Wochentlich — Bodenabladufe sind gereinigt und
mit Desinfektionslosung gefiillt

Folgende Mafinahmen wurden eingeleitet:

0. g. Arbeiten wurden ordnungsgemaf} durchgefiihrt und vom Verantwortlichen kontrolliert:

Datum Unterschrift
Gedndert: Gepriift: Freigegeben:
Datum: Datum: Datum:
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C.10 Personalbogen/Personalhygiene

| LT 2 L= TR
WUTAE @M eeiiieiiieiieeiieeeeeiieeeereneeersaneeeesssneeesssseseesssnsesssneseenes

in Hygienefragen gemaf DIN 10514 unterwiesen (siehe Eigen-
kontrollkonzept nach LMHV — Mitarbeiterschulung/Personal-
hygiene).

FrAU/HEIT aeveeetiieieeiititaeraeeaaaeasnesaensannssasnnnnnsnnnnes
WUTAE @M eeiiieiiieiieiiiieeeeiiieeereieeersaaeeessseeeessssseesssseeesssnnneenes

an ihrem/seinem Arbeitsplatz eingewiesen.

Unterschrift Mitarbeiter .uuueueeeeeeeeereeiiieeeeeeeereeeceeeeeeeeeereanees

KUrzel MitarDeIter v.uieveeeeeeeiiieeeetieeeeeeee vt eeraneeeeeanes

Unterschrift INhaber coouueeveveeiieeecce e
Gedndert: Gepriift: Freigegeben:
Datum: Datum: Datum:
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PERSONALBOGEN/PERSONALHYGIENE INFEKTIONSSCHUTZGESETZ

C.11 Personalbogen/Personalhygiene Infektionsschutzgesetz

[ LT 2 L= TR

ist im Besitz der Bescheinigung gemaf Infektionsschutzgesetz
oder im Besitz eines Gesundheitszeugnisses gem. § 18 Bun-
desseuchengesetz.

Frau/Herr ............................................................................

hat an der jahrlichen Belehrung

teilgenommen.

Unterschrift Mitarb@iter .uuueueeeeeeeeeeeeeiieeeeeeeeereeceeeeeeeeeereaeen

Unterschrift Inhaber/Verantwortlicher ........ccccvveeeeeeeevinennnnnn.

Belehrung wurde durchgefiihrt von: .......ccccoevvvvviveiiiiiiieiicnnnn

Gedndert: Gepriift: Freigegeben:

Datum: Datum: Datum:
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C.14 Riickstellproben

Tabelle 2

Datum Inhalt Unterschrift
D {11 NN UNersChrift: coveeeeeeeeeeeeiec e ere e raae e eeenee
Gedndert: Gepriift: Freigegeben:
Datum: Datum: Datum:
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